
Nelly Renou & 
Louis Blanchot
Pâtissier Croisic

1945/1950 puis à Saint
Nazaire 1950/1972

Création en 1950 de
l’armoricain

Marthe Renou &
Marcel Bazot

Pâtissier à Bourges
1922/1960

Pierre & Andrée Renou
Pâtissier à La Baule 

1925/1972

Alfred & Julia Renou
Pâtissier à Bourges

1891/1922

Dominique & Bernadette Gavet
Pâtissier à Pornic 1978/2005

Dominique hérite de la recette
de Louis Blanchot

Bertrand & Céline Gavet
Pâtissier à Pornic 2005/2025

Suzanne Bazot & 
Pierre Gavet

Boulanger pâtissier à Paris
chez son oncle puis à

Bourges chez son beau père

Alfred & Annick Bazot
Pâtissier Bourges dans

l’entreprise familiale
1960/1986

L’inventeur de la recette de l’a
L’inventeur de la recette de

l’armoricain est Louis Blanchot.
En 1965, il la transmet à son

beau-frère Pierre Renou, puis en
1972 à son successeur, Jean

Begaud, mari de sa nièce.
Dominique Gavet, petit-fils de
Marthe Renou (belle-sœur de
Louis Blanchot), travaille chez

son cousin Jean Renou de 1969 à
1978 avant d’ouvrir sa propre

pâtisserie à Pornic. Il hérite de la
recette directement de Louis

Blanchot. Il la transmet ensuite à
son fils Bertrand Gavet,

aujourd’hui à la tête de cette
pâtisserie.

Jean & Annick Renou
Pâtissier à La Baule a repris

la suite des parents
1972/1998

Monique Renou &
Jean Begaud

Pâtissier à Nantes 
1972/1995

Reprend la suite Blanchot à
Saint Nazaire


